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L’AN DEUX MILLE VINGT QUATRE ET LE VINGT HUIT OCTOBRE 
 

A LA REQUETE DE : 
 
La SAS FRENCH CAVIAR, inscrite au registre du commerce et des sociétés de Bordeaux sous le 
n° 522423292 dont le siège social est situé Lieudit Roberie, 33880 Cambes, représentée par 
Monsieur Laurent Morin, en qualité de Président, 
 
Lequel nous expose : 
 
Que la SAS French Caviar organise le premier concours mondial de dégustation de caviar, intitulé 
« World Caviar Awards » qui va se dérouler ce jour 30 octobre 2024 à l’Hôtel-Restaurant Grand 
Barrail à Saint-Emilion. 
 
Qu’il nous requière afin de recevoir le dépôt du règlement du concours « World Caviar Awards 
2024 », assister et superviser l’ensemble des opérations des dégustations, recueillir les feuilles de 
notations, établir les classements par catégories et annoncer les résultats en fin de journée. 
 
Déférant à cette requête, 
 
Nous, Sébastien LENOIR, Commissaire de Justice associé au sein de la Société Civile 
Professionnelle Sébastien LENOIR & François TOSTAIN, titulaire d’un office de Commissaire 
de Justice à la résidence de Bordeaux, 119 Avenue du Général Leclerc, soussigné, 
 
Certifions nous être transporté ce jour à 8h30 à l’Hôtel-Restaurant Grand Barrail à Saint-Emilion, 
où là étant nous procédons aux constatations suivantes : 
 
Nous constatons que 45 caviars sont présentés à la dégustation dans deux catégories : 
 

- Catégorie Fermes (22 caviars) dans sept sous-catégories : Osciètre, Baeri, Nacerii, Sterlet, 
Sevruga, Beluga, et une sous-catégorie caviars hybrides (Shipova, Persicus, Sterlet Albinos 
et Bester) 

 
- Catégorie Négociants (23 caviars) dans sept sous-catégories : Osciètre, Transmontanus, 

Baeri, Beluga, Amur, Schrenki, Persicus. 
 
Nous procédons, dans un premier temps, à l’anonymisation des boites de caviar. 
 
Chaque caviar se voit attribuer un numéro de 1 à 45, seul connu de l’organisation. 
 
Les caviars sont ensuite présentés de manière anonyme, aux 10 membres du jury, dans l’ordre 
chronologique. 
 
Les opérations de dégustations débutent à 10h00 et se terminent à 14h20. 
 
A l’issue de la dégustation, nous relevons les 20 feuilles de notes et procédons au classement par 
catégories. 
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Catégorie Fermes : 
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Catégorie Négociants : 

 

 
 

 
 

 
 

 

 

 

 

A l’issue des dégustations il est décidé par l’organisation, au vu des commentaires du jury sur les 
feuilles de note, d’attribuer le prix d’honneur du jury au Caviar n°23 (Armura Monaco), ce dernier 
étant un caviar pressé, ne permettant pas d’être noté sur certains critères de la feuille de note. 
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Nous annexons au présent constat le règlement du concours Caviar World Awards 2024. 
 
De tout ce que dessus nous dressons le présent procès-verbal de constat pour servir et valoir ce que 
de droit. 
 

Dont Acte. 

          Sébastien LENOIR 

 


