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Q u e l s  s o n t  l e s  3  p l u s  g r o s  p r o d u c t e u r s  d e  c a v i a r  ?

L a  p r o d u ct i o n  m o n d i a l e  d e  c a v i a r  ( e xc l u s i ve m e n t  d ’é l e va g e )  es t  
a u j o u r d ’ h u i  d e  3 6 4T .  

L es  3  p r e m i e r s  p r o d u c t eu r s  d e  ca v i a r  d a n s  l e  m o n d e  en  2 0 2 3  s o n t  :
L a  C h i n e  a v ec  20 0  t o n n e s  p r o d u i t e s ,  l ’ I t a l i e  a v e c  5 3  to n n e s  e t  l a  
F r a n ce  a v e c  4 5  t o n n es .  S u i v e n t  l a  R u ss i e ,  l ’ A l l e m a g n e ,  l e s  U S A .
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Laurent Morin, homme de média et expert en télévision avec plus 
de 20 ans d’expérience, est un passionné de voyages, de sports 

extrêmes et de nature. En 2008, il découvre l’exceptionnelle qualité 
du caviar d’élevage en Aquitaine, région dont il est originaire. 

Inspiré par ce produit d’exception, il réalise plusieurs films pour les 
pisciculteurs aquitains avant de se lancer dans l’entrepreneuriat 
du caviar d’Aquitaine. Il fonde alors French Caviar, une entreprise 

dédiée à la vente et promotion du caviar français.

Fort de ce succès, Laurent Morin crée également le label Royal 
Caviar de Monte-Carlo sous licence monégasque et développe le 

concept exclusif Monte-Carlo Épicerie. Il met ensuite son entreprise 
en pause pour se concentrer pleinement sur l’organisation des 
World Caviar Awards, un événement international prestigieux 

célébrant le meilleur du caviar. 

Aujourd’hui, Laurent Morin se consacre avec passion à cet 
événement, partageant son expertise unique pour promouvoir le 

caviar haut de gamme et l’art de vivre autour de ce produit 
d’exception.

L E  F O N D A T E U R
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LE CONCEPT   WORLD CAVIAR AWARDS
 

-Elire les meilleurs caviars mondiaux, par le biais d’un jury neutre et qualifié
-Valoriser les fermes et négociants

-Les caviars sont notés par catégorie et origine
 -ils sont numérotés et testés sur différents critères tels :

 la brillance, la forme et texture des grains, l’odeur, la saveur etc..
-Le jury les teste « à l’aveugle » et à huis clos

-Les caviars sont dégustés « A LA ROYALE » afin de ne pas altérer le gout du produit

Sous contrôle d’un huissier de justice, présent durant toute la journée de 
dégustation

et l’annonce des résultats pendant le diner de gala

LE CONCEPT   THECAVIARCONSUMER.COM
 

-Devenir la première organisation mondiale à élire les meilleurs caviars, 
en s’appuyant sur des testeurs neutres et qualifiés

-Valoriser les fermes et négociants ,au travers des reportages et interviews
-Publier les notes, évaluations et résultats de chaque édition des WORLD CAVIAR AWARDS

 ainsi qu’auprès de la presse spécialisée et du grand public
-Maintenir une impartialité rigoureuse pour faire découvrir le caviar au plus grand nombre
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LE JURY 2024
 

-Président du jury : Christian GARCIA Chef du palais Princier de Monaco

-Marcel RAVIN ** Blue Bay Monte Carlo Bay
-Juan ARBELAEZ Chef et restaurateur

 -Chantal DESCAZEAUX Journaliste et blog de cuisine
 -Charles-Henri GILBERT Wine end cooking club

-Franck SAUVETRE * L’oiseau bleu Bordeaux
-Jean-Pierre XIRADAXIS Restaurateur

-Vincent POUSSARD chef privé de François Mitterrand
-Nicolas FRION Conseiller culinaire

-Franck GARANGER Chef culinaire Explora MSC croisières



Le Cocktail 2024

Champagne de Monté Carlo Sainte Dévote BDB Mucho Mas Blanc Mucho Mas Rouge Domaine de Léos blanc 
& rosé

Cocktail thompson’s Gin du sommelier
Amuses bouche Caviar

Saumon Maison bardé et Jambon Kintoa de Pierre Oteiza 
Bar à huiles Domaine de Leos ( Patrick Bruel) & huitres de la Maison Labarthe ( cabane du Paliquey).

Le Diner 2024
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L e s  p a r t e n a i r e s  2 0 2 4
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L’EDITION 2025

*LE JURY
 

Pour cette 2e édition , 20 membres composeront 2 jurys de 10 personnes. 
Un jury testera les fermes, l’autre, les négociants.

Ces jurys seront formés par des chefs, critiques culinaires, professionnels 
de la gastronomie ou encore des consommateurs.

1 Président par jury.

Le président d’honneur veillera au bon déroulement des dégustations.
Ces dégustations se feront toujours à huis clos , à l’aveugle

 et A LA ROYALE, sous contrôle d’un huissier de justice. 

*LA SOIRÉE

Nous accueillerons nos convives à 18h30, pour un cocktail “découvertes” 
suivi du diner à 8 mains composés de 5 plats, spécialement élaborés  

autour du caviar,  au sein de la magnifique Ballroom 
du Yacht Club de Monaco.

DRESSCODE Black Tie

Le jury, les chefs, le cocktail et le diner de l’édition 2025 sont en cours de finalisation.

 
Une partie des fonds récoltés sera reversée à l’association

 FIGHT AIDS MONACO, ONG à but non lucratif fondée par SAS la Princesse 
Stéphanie , en 2004.
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L’EDITION 2025 SE TIENDRA DANS L’ÉCRIN 
DE LA BALLROOM DU YACHT CLUB DE MONACO
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Quai Louis II 98000 Monaco
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P r é s i d e n t  d u  j u r y
G é r al d  P a s s e d at * * *

P ier re  Fr ol la
Q ua d rup l e  rec o rd m a n  
d u  m o nd e
d ’ a p n ée p ro f on d e

La u re nt  S ol er
a n c ien  c ha m b el l a n
d u  P r i nc e  A l b er t  I I

B e r n a r d  D ’ A le s s a n d r i
D i re c t eu r  g é n ér a l
e t  s e c r ét a i re
d u  Y a c h t  C lu b

K a t er yn a  M e rk ul ova - Le g ra n d
P rod uc t r ic e  d e c a v ia r
D oc t o ra n t e  
s p éc ia l i t é  c a v ia r

P ier re  Ca s i ra g h i
V ic e - p ré si d en t  d u  
Y a c ht  C lu b  d e 
M o na c o

C la i r e  V ern e i l
C hef f e  p â t is s ièr e  
C on su l t a nt e

P a s c a l  G a r r i g u e s
C h ef  e x é c u t i f  M o n t e -
C a r l o  B e a c h

P i e r r e  S a n g  B o y e r *
C h ef  e t  
R e s t a u r a t e u r

F E R M E  C A V IA R  
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*LE JURY DES FERMES 
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P r é s i d e n t  d u  j u r y
P h i l i p p e  J o a n n e s
M OF  2 0 0 0 C o n s u l t a n t  
c u l i n a i r e  Y ac h t  C l u b M o n a c o

L o ui s e  P e t i r e na u d
J ou r n a l i s t e  
g a st r o no m i q u e

C hr i s t a in  G a r c ia
C hef  d u p a l a is  
p r i nc i er  d e  M o na c o

M i c h e l  P o r t os * *
C h e f  e t  
R e s t a u r a t e u r

E r w a n n  G u e g a n
C o  f o u n d er  C IO  M o n t e -
C a r lo  L i f e  S t y l e

S a b r i n a  G i g l i a
E x p e r t e  e n  c a v i a r

C a r o l in e  M a rg e r id o n
E n t r e p r e n e u s e  
F r a n ç a is e

M ic h e l  R o t h  
M O F  e t  B o c u s e  d ’ o r

B ia g io  C a r à
f o u n d e r  A f f i n e u r  c a v i a r

P a sc a l  K r e t t l y
C o m m a n d a nt  d e  
m a r i ne
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*LE COCKTAIL en cours de finalisation...

BAR A CAVIARS
BAR A HUILES DU DOMAINE DE LÉOS

DECOUVERTE AIL NOIR BIO
BAR A CHAMPAGNES ET VINS
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*LE DINER A 10 MAINS COMPOSÉ DE 6 PLATS 100% CAVIAR
  ACCORDS METS ET VINS 

-Entrée par Philippe Joannès
-Poisson par Pierre Sang Boyer
-Viande par Michel Roth
-Fromages par le Yacht Club de Monaco
-Dessert par Claire Verneil
-Mignardises par Antony Prunet
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Fight Aids Monaco

L'association Fight Aids Monaco a été créée en 2004 par S.A.S. la Princesse 
Stéphanie. Elle a pour mission d'apporter un soutien aux personnes vivant avec le 

VIH et de mener des actions de prévention. Les trois axes principaux de l'association 
sont l'accompagnement des personnes vivant avec le VIH à Monaco, offrant 

écoute, aide et soutien au quotidien. L'association soutient également les 
personnes vivant avec le VIH à la Maison de Vie à Carpentras, créée en 2010, un lieu 
paisible proposant des séjours à thèmes et un accompagnement adapté. Enfin, elle 

mène des actions de prévention et de soutien à l'international pour sensibiliser et 
accompagner les populations vulnérables dans différentes régions du monde. 

Grâce à ces initiatives, Fight Aids Monaco œuvre pour améliorer la qualité de vie 
des personnes concernées et lutter contre les discriminations liées au VIH.

En soutenant Fight Aids Monaco, vous participez à :

Soutenir les personnes vivant avec le VIH :
L’association accompagne à Monaco les personnes touchées par le VIH, souvent 
isolées socialement, en les aidant à surmonter les difficultés du quotidien tout en 

luttant contre la stigmatisation.

Contribuer au fonctionnement de la Maison de Vie :
Cette maison, unique en Europe, dessinée par S.A.S. la Princesse Stéphanie, propose 

un lieu de vie chaleureux pour les personnes vivant avec le VIH, avec des séjours 
centrés sur la qualité de vie.

Financer des actions de prévention et de sensibilisation :
Fight Aids Monaco mène des campagnes pour informer le grand public, 

notamment les jeunes, sur les risques de transmission du VIH et les moyens de se 
protéger efficacement.

Soutenir des projets internationaux :
L'association soutient financièrement des initiatives de santé et d'éducation, 
contribuant ainsi à la lutte contre le VIH dans les régions du monde les plus 

touchées.

6 NOVEMBRE 
2025

POURQUOI SOUTENIR 
FIGHT AIDS MONACO ?
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RECEPTIF : 

 50 invitations pour le cocktail et le diner de gala = 5 tables de 10 personnes 

COMMUNICATION : 

Naming “World Caviar Awards by..” 

Votre logo sur : 

Site web thecaviarconsumer.com, photocall, kakémonos, fléchage YCM,
 édito et page de publicité sur notre journal officiel, 

cartons d’invitation, centres de table, menus, collaborations réseaux sociaux, 
écran led, incrustation dans notre “aftermovie” , stickage navettes jury. 

Nos 4 hôtesses habillées à vos couleurs ( costumes fournis par vos soins) , 
goodies distribués à l’accueil des invités (fournis par nos soins). Notre décoration 

florale et notre ambiance lumineuse à vos couleurs. 

*Les logos doivent être fournis en format PDF et JPEG avant le lundi 6 octobre. 

Y A C H T  C L U B  M O N A C O

6 NOVEMBRE 
2025

LES PARTENARIATS

PACK DIAMOND 
100000 EUROS HT

 Une partie des fonds reversée à Fight Aids 
Monaco

thecaviarconsumer.com
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PACK MAJOR 
55000 EUROS HT

  Une partie des fonds reversée à Fight Aids Monaco

RECEPTIF : 

30 invitations pour le cocktail et le diner de gala = 3 tables de 10 personnes 

COMMUNICATION : 

Votre logo sur : 

Site web thecaviarconsumer.com, photocall, kakémonos, collaborations réseaux 
sociaux,

 écran led, incrustation “aftermovie” 

*Les logos doivent être fournis en format PDF et JPEG avant le lundi 6 octobre. 

thecaviarconsumer.com

Y A C H T  C L U B  M O N A C O
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PACK GOLD 
25000 EUROS HT

 Une partie des fonds reversée à Fight Aids Monaco

RECEPTIF : 

20 invitations pour le cocktail et le diner de gala = 2 tables de 10 personnes 

COMMUNICATION: 

Votre logo sur : 

Site web thecaviarconsumer.com, photocall, écran led 

*Les logos doivent être fournis en format PDF et JPEG avant le lundi 6 octobre. 

thecaviarconsumer.com
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PLACE INDIVIDUELLE 

 900 EUROS HT 

Une partie des fonds reversée à

 Fight Aids Monaco

1 Invitation cocktail + diner 



WORLD CAVIAR 
AWARDS

Y A C H T  C L U B  M O N A C O

6 NOVEMBRE 
2025

INSCRIPTION  
FERMES ET NEGOCIANTS

Une partie des fonds reversée à Fight Aids Monaco

PACK A: 650 EUROS HT

RECEPTIF : 

1 Place au cocktail et au diner de gala

COMMUNICATION :

Votre logo sur notre site thecaviarconsumer.com

*INSCRIPTION AU CONCOURS OFFERTE
*Médailles officielles et diplômes offerts

*Nombre de caviars illimité
*Place supplémentaire sur demande

PACK B: 350 EUROS HT

INSCRIPTION UNIQUEMENT AU CONCOURS
*Nombre de caviars illimité

*Médailles officielles et diplômes offerts

thecaviarconsumer.com
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Notre partenaire hôtelier de luxe**** dédié à votre venue, à 2 
minutes à pied du Yacht Club de Monaco 

Tarif préférentiel pour les participants aux World Caviar Awards, 
réservation en ligne:

Chambre avec petit déjeuner 

Single : 229,00€TTC 
Double ou twin: 259,00€TTC 

Ref: World Caviar Awards 2025 sur le lien en cours de création.
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CONTACT FRANCE :

Laurent Morin : fondateur

+33(0) 68 484 2333
frenchcaviar33@gmail.com

CONTACT INTERNATIONAL :

Estelle Verney-Carron

+33(0)60 817 6710
estelle@labrunequipetille.fr

Pascal Kretlly
06 07 93 58 76
Pascal.K@smgs-mc.com

CONTACT PRESSE :

Esther Marion

+33(0)66 434  8431
esther@tessart-communication.com

Y A C H T  C L U B  M O N A C O

mailto:estelle@labrunequipetille.fr
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